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Annomauun. Yu 6a épma uwinab dukapuul me2upMoHIaApuOa OOHHU MAuoaiaul acocuil
Jocapaén 6yaub, Oy dmcapaén OouHuHe aci mazx3u Oynean ‘“sHoocnepm” nu 65-75 % eaua
axcpamub  onuws  UMKOHuHu Oepaou. ILllynume yuyn 6y200U OOHUHUHE DUSUK-KUMEBULL
XYCycusmaapuHu 4yKyp VpeaHui, OOH MAaxCyIOMIApPUHUHS MEXHOJIO02UK XOCCANAPUHU XaAMOd,
03UKa8ull cugham KypcamxudIapuH AXUUIAWOA CaMapand axamuam Kaco smaou.

Kanum cysnap: osux-oskam xagghcusiucu, OOH Maxcyiomiapu, Qusux siscapaéuiap,
9HOOCNhepM, OKCUL 864 MUHEPATLIAD.

N3YYEHUE ®PU3UKO-XUMHNYECKHE CBOVWCTBA 1 ITUIIEBYIO

BE3OHNACHOCTbD ITOJYHNPOAYKTOB, I1PU UBMEJIBYEHUU 3EPHA

Annomayua. Ilomon 3epHa HA MYKOMONbHLIX U KPYHAHLIX MEIbHUYAX AEAAEMCs
OCHOBHbIM NPOYECCOM, NO3BONAIOWUM omoenums 65-75% «amnoocnepmay, AnAI0UE20CA AOPOM
sepua. Iloosmomy yemyonennoe usyyenue GUIUKO-XUMUUECKUX CEOUCME 3epHA NUEeHUYbl UMeem
Oonvuioe 3HayeHue 8 YIAYYUleHUU MeXHOIOSUYECKUX CBOUCME 3ePHOBbIX NPOOYKMO8, d MAKice
NUWYEeBbIX Kauecms.

Knwoueewie cnoea:. OGezonacnocmv nuwjegvlx npooyKmos, 31aKu, @usuueckue
npoyeccul, dHOOCHEPM, OeloK U MUHEPATIbHbLE GeLyecmed.
STUDY OF THE PHYSICO-CHEMICAL PROPERTIES AND FOOD SAFETY
OF INTERMEDIATES, WHEN GRINDING GRAIN

Abstract. Grinding grain in flour and groat mills is the main physical process that
allows you to separate 65-75% of the "endosperm", which is the core of the grain. Therefore, an
in-depth study of the physicochemical properties of wheat grain is of great importance in
improving the technological properties of grain products, as well as nutritional qualities.

Key words: food safety, cereals, physical processes, endosperm, protein and minerals.

KHUPUI

V36ekucron pecnyOJIMKaCMHUHT O03MK-OBKAaT caHoaThjaa (yHJAaMeHTad Ba aMaiuid
TaAKAKOTIADHUHT HMCTUKOOJITM WyHAIWINU OYiraH OoWHMTWITaH Ba (DYHKIIMOHAN O3WK-OBKAT
MaxCYJIOTJIApUHUHT SHTH TYpPJApUHU OJIUIITa KapaTWITaH YCUMIIMK XOM-alIEIapuHu HIuiad
YUKApUII Ba KalTa WIana WHHOBAIMOH TEXHOJOTHSJIAPHU  SIpaTHI, IIYHUHTJEK
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MaMJIaKaTHUHT O3UK-OBKAT XaB(CHU3JIMTMHU TabMUHJIAIIAA JOH Ba JIOH MaXCyJOTJIapHHU KaiTa
WAl MyxuM YpuH Tytagu[l].

TAAKUKOT OBEKTH BA YCYJIUIAPHU

TomkeHT KUME TEXHOJOTHSI MHCTUTYTHHHUHT €Il TAAKUKOTYHIAPH TOMOHUAAH OYFIOH,
JKaBIIOp, apra, TAPUK, IIOJH, CYJIH, OK KYXOPH Ba MAKaXyXOpU JOHJAPUHHM KailTa WMIUIALI
Oyitrua UMUK TaAKUKOTIAP OO OOPHIMOKIA.

JloHmapHu KaiTa WIUTANl OPKajdd OJIMHAJWTAH MaxCyJOTJIADHUHT HAB XYCYCHSTIapU Ba
(GU3NK-KUMEBUH XYCYCHUATIapH Xap TOMOHJIaMa YpraHuIl acOCHaA:

- CTAaHAAPT SHYUII YCKYHAcHIaH (oiIanaHuIl, Xap XWI TypJard JOHIapaaH YH unuiad
YUKApHII YYyH YYUHYHM Ba TYPTUHYM CHH(] JOHJIapJaH camapanu (oiinamaHuIl UMKOHUSTUHU
OepraH;

- JIOHU MApPTHACUAA Y4YpalIuTaH JOHIHM apajamManap (pakcHsICcH TapKuOW OOIIOKIN
SKUHJIAp XOCUJIIOPIIUTH Ba YHUHT KUMEBUN TapKUOUTa TabCUPH OUPUHYN MapTa aHUKJIAHIIH;

- JIOHHU HamJIall MebEPIApH acocuja yH Ba €pMa UILIA0 YMKAPUITHUHT XOCHUIAOPIIUK
JMHAMUKACUra TabCUpPU aHUKJIAHH;

- Jlonnapman OKCHII Ba YIJIEBOJ MUKIOPH FOKOPHU OYJIraH yH HaBH UIUIA0 YMKAPWIIN Ba
YHUHT KUMEBUIN TapKUOU Ba TEXHOJIOIMK XOCCAJIapH aHUKJIAH/H.

HATHXAJIAP BA YJIAPHUHI' MYXOKAMACH

VH Ba épma unwad yukapuil skapaéHu GpakCUsUIAIIHU XaM Y3 Muura ojaau, Hadakat
Kemnak, MypTaK Ba SHIOCIEPMHHU OUp-OMpHUIaH aXpaTHIll, OAIKH MalJajJaHTaH dHIOCTIEPMHUHT
ONTHMAaJ 3appavya Xa)KMUHHM TaMUHJIANl IIYHWUHT/ACK, KaWTa HILIanl jkapaéHuIa akpaTUITraH
AHATOMUK KUCMJIAPHUHT XycycUsATIapuiaru (QapkiapHH XaM XucoOra onum Ba Kepak[2].
Bynpan Ttamkapu MOHHHHT HAMJIMK MapaMeTUpIapy HIUIA0 YHKApUIl >kapaéHUAa YHHHHT
TEXHOJIOTHK XOCcalapura ce3unapiu Tabeup kypcatanu (1-pacm).

1.PacM TOHHUHT TEXHOJOTHK X0CCAJAPUTa HAMJIMKHH TAHCHPH
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maxcynrom mouHacuea snekmp suepeusicu capghu: 70% uuxuwinu yH uwnab yuxapuwoa, kBm
coam; 6- HOHHUH2 YUKULUL XaHCMU, cM3
1-xazBan TaxiaMiaura Kypa, OupiaM4M KaiTa WILIam MOXUSATaH (u3HK xkapaéH O0ynmo,
VHIA SOpO TO3allaHAAHW, KEpakid HAMIUK Japa)kacura MOCIAIITHPWIAIN, CYHTpa yH Ba
KYIIuM4ya MaxcyJIoTiap (MacajlaH, Kernak) WIuiad YMKapuil YIyH Kepakld 3appada XaXMu
MEXaHUK paBuiaa wmaimanananu[3]. TexHoysoruk >kapaHHUHT anoxuaa OocKuuIapuaa
calikajulall onepauusyIapuHUHT (U3UK MOXMSITH TEXHOJOTHUSHUHT Typsu Basudanapu Tydainau
keckuH (apknananu[4]. JoHHM facTmaOkM Ba OpalMK Maijanamni, JOHHHHT Kemak
KOJIIMKJIApUHY KaliTa WIIIAlll Ba SHAOCIEPM 3appallapuHU Maiianamn TH3UMIApU MaBxkyl. Xap
Oup TU3UM KOOMK Ba SHIOCTIEPMHUHT OOIIKa HUCOATH OYIraH MaxcyJaO0THU OJlagu (2-pacMm).
2-Pacm. JIOHHMHT TEXHOJIOTHK X0CCATAPUTa HCCHKJINKHUHT TabCUPH:
1- fiupux €pMaHUHT KyJl MUKIOPHU; 2—HUPUK EPMAHUHT YMYMHUI YUKW, 3— HUPUK
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XoHna xapopaTtm, °C
EépMaNlapHUHT ypTaya OFUPJIUKIATU KyJd MUKIOPH; 4 - MMpUK EPMAaHUHTI YyMyMHUH YMKUIIW; S5 -
KypcaTkuy; 6 - YpTra EpMaHUHT KyJ TapKUOH; 7 - YpTa EpMaHUHT YMYMUH YHKUIINA
Nmna® yukapuil onepanusJapuHUHT XapakTepura Kypa, YH HIUIA0 YUKAPUITHUHT

TEXHOJIOTHK Xapa¢Hu OuWp KaHua acocuid Oockuwiapra. Makcaagu Ba  Basudara kapaO,
TEXHOJIOTUSTHUHT aJloXuaa OOCKHWIApH OOMIKa TU3WMAA TaKpPOPJIAHWIIH €KW YMyMaH WIITPOK
TMACTUTU XaM MyMKHH[S5]. TerupMoH OYIMMHIa TEXHOJOTHK JKapaéHHU TALIKWII ATHIINA YHT
MYXHUM TabCUP KyHUIard OMHJUIAp TOMOHH/IAH aMajra OUIMPHIIAIN:

* KaiiTa MIIUIAaHTaH KUH TypH (OYFI0H, j)KaBap, MaKKakyXopH Ba OolIKanap);

* caifKaJutal TypH €KUM MaxcyJOT aCCOPTHUMEHTH Ba CU(aTH;

* KOPXOHA YHYMIOPJIUTH;

* KaliTa MIIUTAHTaH JOHHHUHT CU(ATH.

3-pacMza yH Unuiad YMKapuIlnga KYJIJIaHWIauraH TEXHOIOTUK jkapa€Hiap KYypcaTWirad
caliKaJUTaIIHUHT OJIOK CcXeMmacw KypcaTwirad. biokmapam Oofnadiguran €xu  OnoKimapniaH
YUKAJUraH HO3WMK YM3UKJIAP KYpcaTWIraH. CHJUIMKJIANI jKapaéHHUIa OJMHMIIA MYMKHH OYiraH
Maxcynoriap. FOnKa YM3MKHMHT Y3WIHIIUAA pakamMra MOC KelaJWraH MaxCyJoT HOMHHHU
KypcaTtaiu.
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3-pacMm. MaiiaJJalIHUHT KOHCTPYKTHB CXeMAaCH:
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1-yn; 2 - kenak; 3 - épma 6a oyncnap, 4 - Konouxnap, 5- épma, OyYHC 8a YH apaiauiMaci;
6 - bovumuw yyyn épmanap; 7 - bouumunean épmanap
XVJOCA
Xynoca ypHUAA IIyHU TabKUJIAll KEPaKKHU, Maljaiam >kapaéHUHUHTI MEXaHUK KaulTa
TUKJTAHAJWTAaH XyCYCHATHHH XHCOOTa onumI, Oy TeTMPMOHYM JOH COTYBYHCHTra KYSJAHTaH
SAKYHUH crienuQuKanyus HyKTaW HazapuuaH MyxuMm xucoOmanamu. Ly cababnm, TerupMoHuw,
WIIOB OepuiaMaral JOH yuyyH OeNruiiaHTaH uerapajaH macT OyiraH JOH Y9yH MHUKOTOKCUH
104




SCIENCE AND INNOVATION 2022

o
INTERNATIONAL SCIENTIFIC JOURNAL = 2

OunaH MQIOCTAHUIIHMHI MaKCUMall JapakaCUHM KYpCaTUIl OpKalM MHKO3JapUHUHT
Tanabnapura MyBOQUK JOH €TKa3u0 OepyBUM TAIIKWIOTIAa €TKAa3UIIKM Kepak Oymaau. Xapuaopra
TETUILTN CeNU(PUKAIUSIIAPHNA YPHATHIN YIYH TETUILIN OWIMM Ba MabIyMOTJIApra, IIYHUHTIEK
03MK-OBKaT XaB(cuznuru xaBg-xaTapiapura MyBOQUKIMIMHM —TEKIIUPUIL, [IYHUHTICK
yIapHUHT Taigo Oynum xaBdu Xakuaard MabiymoTiapra sra Oynumm kepak. Ly acocma
TETMUUINM TEKUIIMPHUII JacTypjapd HIUIAa0 YMKWIMIIM MYMKHH. YMYMHH Japaxana, yaap
Xapua0p TOMOHHJIAH KM yIMHYHA TOMOH €TKa3u0 OepyBUMHH CepTH(UKATIAII CXEMAaCcH OPKAJIH
amaJira OMIMPHIUIIN MYMKHH OYJTraH TabMUHOT 3aHXKHPHU TEKIIMPYBU Ba ayIuT >KapaCHUHUHT
allpuM MaKIapUHU Y3 UUUTA OJIUIIA MYMKUH.
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